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EVOLUTION

MADE IN ITALY

En la linea EVOLUTION introduciamos |a tecnologia ACTIVE CONTROL que permite seguir
de manera simple e intuitiva las diferentes fases de funcionamiento de su secadora de
cubiertos directamente desde el panel de control. La tarjeta es equipada con una pan-
talla LCD que permite ver los ciclos CALIENTAMIENTO, SECADO, STANDBY y el aviso (no
blogueante) REEMPLAZAR TUSA DE MAIZ. Las innovaciones realizadas y el rendimiento
ya comprobado hacen que nuestras secadoras de cubiertos sean aun mas competiti-
vas y versatiles.
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Porque comprar una seca,
brilla y desinfecta cubiertos?

Optimizar tiempo y ahorrar dinero

Con nuestras seca cubiertos, el trabajo de secado se realiza en pocos minutos. Gracias a esto, el ahorro de tiempo
se convierte en ahorro de dinero, consintiendo la amortizacion del costo de la inversion en poco tiempo. Ademas,
eliminando vinagre y panos de cocina tendremos un ahorro adicional.

Durabilidad

Alargar la vida de los cubiertos y mejorar |a calidad del servicio. Con nuestras maquinas, 10s cubiertos tendran
un mejor aspecto y 1a “mice en place” sera perfecta. Como tener cubiertos nuevos todos los dias! La accion del
maiz molido combinado con la vibracion eliminara de |a superficie todo residuo de caliza y/o productos quimicos,
ademas, el tratamiento antioxidante para los cubiertos de plata durara mas tiempo.

Desinfeccion
Nuestras seca cubiertos realiza la desinfeccion que, en estos tiempos, es una ventaja muy importante. Este pro-
Ceso viene atreves de |a alta temperatura que garantiza el resultado.

Brillo
Las manchas de cal se eliminan rapidamente, haciendo que el superficie de cubiertos.

Eco-sostenible

Nuestras seca cubiertos utiliza el MAiZ MOLIDO: un producto eco-sostenible 100% green, totalmente natural y
biodegradable. El maiz molido, gracias a sus propiedades abrasivas y absorbentes, permiten obtener cubiertos
brillantes y secos..

Facil de utilizar
Nuestras seca cubiertos estan dotadas de ACTIVE CONTROL. El display LCD guia el usuario, paso a paso, en todas
las fases operativas de la maquina a traves de frases breves, simples e intuitivas.




La Potencia del Calor

|a Fuerza de las Vibraciones
Para cubiertos perfectamente
Seco, brillante y desinfectado
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’ RAPTOR

Cod. 710 evo

Nuevo Modelo automatico de sobremesa, com-
pacto y Unico en su género. Recomendado para
maximo de 160 plazas.

GOMPACTO

Se puede poner facilmente encima 0 debajo una
mesa y también ser empotrado no necesitando
soportes externos.

SILENCIDSO
La salida de los cubiertos en el compartimento
interior limita el ruido.

ACTIVE CONTROL

Entrada de los cubierto en la parte frontal y salida
en el compartimento interior, equipado con tec-
nologia ACTIVE CONTROL con tarjeta que permite
Seguir de manera simple e intuitiva las diferen-
tes fases de funcionamiento de su secadora de
cubiertos directamente desde el panel de control.

FASES
Start - calentamiento - secado.

FUNCION STANDBY
La maquina se queda en pausa, reiniciandose oca-
sionalmente para estar siempre lista para el utilizo.

REEMPLAZAR TUSA DE MAi
F— J——— Aviso no blogueante qup senala que hay que re-
emplazar |a tusa de maiz.
Dimensions 500x560x550 mm
. B MODO DE EMPLED
650 g Introducir continuamente los cubiertos mojados y
Alimentacion Monofésica 230V 50Hz escurridos, 5/7 piezas a la vez.
Absorption 0,70 Kw RESULTADO
Circuito de mando 12V Los cubiertos deslizan en un tangue espiral en
Produccion Recomendado para un méx. de 150 plazas - 3500 cubiertos acero inox AISI 304, inmersos en la tusa de maiz
T— T PaQUete do tusa de maiz (product (el y bodegradable) de alta temperatura, para que sean secados,
quipamiento aguete de tusa de maiz (producto vegetal y biodegradable); i
estandar 1 Cesto cubiertos abrillantados y HIGIENIZADOS.
Accesorios Soporte con ruedas

 RAPTOR
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’ EAGLE

Cod. 510 evo

Modelo automatico de sobremesa y empotrable,
(inico en su género. Recomendado para méaximo
de 250 plazas. Equipado con guias para cesto
cubiertos. Entrada y salida de los cubiertos en la
parte frontal.

ACTIVE CONTROL
Equipado con tecnologia ACTIVE CONTROL con
tarjeta que permite Seguir de manera simple e in-
tuitiva las diferentes fases de funcionamiento de
su secadora de cubiertos directamente desde el
panel de control.

FASES
Start - calentamiento - secado.

FUNCION STANDBY

La maquina se queda en pausa, reiniciandose
ocasionalmente para estar siempre lista para el
utilizo.

REEMPLAZAR TUSA DE MAiZ
Aviso no blogueante que sefala que hay que re-
emplazar la tusa de maiz.

MODO DE EMPLEO
Estructura ACEro inUX AlISI 304 mtr[]du[}ir CUntinUamBntB |US BUbIBrt[]S m[)JEId[)S y
F—— P escurridos, 10/12 piezas a la ver.
Peso 86 kg RESULTADO
Alimentacion Monofésica 230V 50Hz Los cubiertos deslizan en un tangue espiral en
Absorption 0.75 kw acero inox AISI 304, inmersos en la tusa de maiz
Circuito d p de alta temperatura, para gue sean secados,
Iroulto dg mando | 12V abrillantados y HIGIENIZADOS.
Produccion Recomendado para un méximo de 250 plazas - 5.000/6.000 cubiertos
Equipamiento 1 Paquete de tusa de maiz de 4 kg
estandar (producto vegetal y biodegradable)
AcCesorios Soporte con ruedas; Cesto cubiertos
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EAGLE UP

Cod. 610 evo

Modelo automatico de sobremesa. Recomendado
para maximo de 250 plazas. Equipado con guias
para cesto cubiertos. Entrada de oS cubiertos en
|a parte superior y salida en la parte frontal.

ACTIVE CONTROL
Equipado con tecnologia ACTIVE CONTROL con
tarjeta que permite Seguir de manera simple e in-
tuitiva las diferentes fases de funcionamiento de
su secadora de cubiertos directamente desde el
panel de control.

FASES
Start - calentamiento - secado.

FUNCION STANDBY

La maquina se queda en pausa, reiniciandose
ocasionalmente para estar siempre lista para el
utilizo.

REEMPLAZAR TUSA DE MAiZ
Aviso no blogueante que sefala que hay que re-
emplazar la tusa de maiz.

MODO DE EMPLED
Introducir continuamente los cubiertos mojados y
Estructura Acero inox AISI 304 escurridos, 10/12 piezas a la ver.
Dimensions 680x680x470 mm
RESULTADO
Peso 84k Los cubiertos deslizan en un tanque espiral en
Alimentacion Monofésica 230V 50Hz acero inox AISI 304, inmersos en la tusa de maiz
Absorption 075 kw de alta temperatura, para gue sean secados,
abrillantados y HIGIENIZADOS.
Circuito de mando 12V
Produccion Recomendado para un méximo de 250 plazas - 5.000/6.000 cubiertos
Equipamiento 1Paguete de tusa de maiz de 4 kg
estandar (producto vegetal y biodegradable)
Accesorios Soporte con ruedas; Cesto cubiertoss
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TORNADQO evo

Cod. 410 evo

Modelo automatico con ruedas. Recomendado
para mas de 250 plazas. Entrada de los cubiertos
en la parte superior y salida en la parte frontal.

ACTIVE CONTROL
Equipado con tecnologia ACTIVE CONTROL con
tarjeta que permite seguir de manera simple e in-
tuitiva las diferentes fases de funcionamiento de
su secadora de cubiertos directamente desde el
panel de control.

FASES
Start - calentamiento - secado.

FUNCION STANDBY

La magquina se queda en pausa, reiniciandose
ocasionalmente para estar siempre lista para el
utilizo.

REEMPLAZAR TUSA DE MAiZ
Aviso no blogueante que sefala que hay que re-
emplazar la tusa de maiz.

MODO DE EMPLED
Introducir continuamente los cubiertos mojados y
escurridos, de la rampa en |a parte superior de la

Estructura Acero inox AlSI 304 maquina.
Dimensions 850x730x810 mm
RESULTADO
Peso 130 kg Los cubiertos deslizan en un tanque espiral en
Alimentacion 400V 3P+N+PE/50Hz acero inox AISI 304, inmersos en la tusa de maiz
Absorption 150 kW de alta temperatura, para gue sean secados,
abrillantados y HIGIENIZADOS.
Circuito de mando 12V
Produccion Recomendado para mas de 250 plazas - 10.000 cubiertos
Equipamiento 2 Paquetes de tusa de maiz de 5 kg
estandar (producto vegetal y biodegradable)

AcCesorios Soporte para cesto cubiertos; Cesto cubiertos
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Estructura Acero inox AISI 304
Dimensions 440x480x940 mm
Peso 43 kg

Alimentacion Monofésica 230V 50Hz
Absorption 0,75 Kw

Circuito de mando 12v

Produccion Recomendado para un maximo de 80 plazas - 40 cubiertos en 60"
Equipamiento 1 Soporte con ruedas;
estandar 1 Paquete de tusa de maiz de 5 kg (producto vegetal y biodegradable)

STAR rvo

Cod. 110 evo

Modelo manual muy versatil. Recomendado para
méximo de 80 plazas. Equipado con soporte con
ruedas.

VERSATIL

Ademas de los cubiertos, se pueden introducir
otros objetos pequenos de metal de uso comun
en las cocinas.

ACTIVE CONTROL
Equipado con tecnologia ACTIVE CONTROL con
tarjeta que permite seguir de manera simple e in-
tuitiva las diferentes fases de funcionamiento de
su secadora de cubiertos directamente desde el
panel de control.

FASES
Start - calentamiento - secado.

FUNCION STANDBY

La magquina se queda en pausa, reiniciandose
ocasionalmente para estar siempre lista para el
utilizo.

REEMPLAZAR TUSA DE MAiZ
Aviso no blogueante que sefala que hay que re-
emplazar la tusa de maiz.

MODO DE EMPLEQ
40 piezas mojadas y escurridas. Tiempo del se-
cado: 60".

RESULTADO

Los cubiertos son inmersos en la tusa de maiz de
alta temperatura, para que sean secados, abril-
lantados y HIGIENIZADOS.
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AGCGESORIOS

EAGLE
EAGLE UP
RAPTOR = ghw Paguete de tusa de maiz de 4 kg
Cod. 401
TUSA DE MAIZ
STAR EVO
TORNADO EVO q?':..;-_uﬁ_:{ M Paguete de tusa de maiz de 5 kg
Cod. 501 '
e —
r ' soporte con ruedas
Cod. 5101 | )
EAGI.E g ;-""ﬁ’ cm 67x50x51 h
Cod. 510 evo V
EAGLE UP p
Cod. 610 evo == Cesto cubiertoss
Cod. 5102 rll oM 345011 h
e ——
‘ =]
soporte con ruedas
Cod. 7101 l L' ". cm 48x55x54 h
e
RAPTOR .
Cod. 710 evo
q j . Cesto cubiertoss
Cod. 5102 r-'l oM 34X50X11 h
Cod. 4101 ﬁ Cesto cubiertoss
l cm 60x40x30 h
TORNADO evo
Cod. 410 evo
cod. 4102 Suporte para cesto cubiertos

cm 60x40x10 h




Ahorrar tiempo
y usario bien
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Desinfeccion
¢<> Brillo
% Eco-sostenible

Facil de utilizar

CutleryDryer

Empresa con cuarenta anos de experiencia en el sector de equipos para la restauracion, espe-

cializada en la produccion de secadores de cubiertos profesionales. Todos nuestros productos se
realizan con materiales de optima calidad (MADE IN ITALY), constantemente probados durante 1a
fase de produccion y conformes con las leyes y normativas vigentes.

cutlerydryer.com
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